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Presenta:
Venerdi 20marzo

Degustazione guidata 
L’Astore Masseria, Pastificio del Duca e Vincotto primitivO
1°abbinamento: Krita(Chardonnay- Malvasia bianca)  

Insalata di torchietti al farro con peperoni gialli e salsa verde, pitta di zucca, crostone di mare al mascarpone 

2°abbinamento :Massaro Rosa (rosato di Negroamaro)
Fusilli di semola di grano duro al ragù di mare, rucola e pangrattato.

3°abbinamento: Filimei(rosso di Negroamaro)
Gotici al cacao, crema di ricotta e noci 

4°abbinamento:L’Astore Aglianico Petit Verdot

doganieri d’orzo con ragout di cavallo alla pignata e Fossa
5°abbinamento: Mirto de Bonis

Mousse di caprino alle fragole con  Vincotto Primitivo 

Costo della serata :32€ 

Soci: slow  food e cibusalento 30€

Prenotarsi entro il 18 marzo. Start h 21:00Info e prenotazioni  : 0833 503543 -3498754865 Danilo 
